
  
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
ANJOU BLANC 
 
      « LE VENT DANS LES SAULES » 2023 

 
 
 
 
Terroir de graviers d’Anjou sur altération de 
schistes 
 
 
Encépagement : 100 % Chenin Blanc 
 
Rendement : 60 hl/ha 
 
Vignoble : conduit selon les méthodes de  
l’agriculture biologique, certification Ecocert 
 
Vinification : Vendanges manuelles 
Débourbage statique à froid 
Fermentation à 18-20°C 
Fermentation malo-lactique partielle 
 
Mise en bouteilles en février 2024 
 
Etiquetage : Vin biologique. Contrôlé par 
Ecocert. 

 
 
 

 Le Pas Saint Martin 
38 rue du Puy Notre Dame 

49700 Doué-la-Fontaine 
0033-(0)2 41 67 26 53 

domaine@lepassaintmartin.fr 
                                                      

www.lepassaintmartin.fr 

http://www.google.fr/imgres?imgurl=http://www.agencebio.org/upload/pagesEdito/fichiers/logoeuropeenpantoneAB.JPG&imgrefurl=http://www.agencebio.org/pageEdito.asp?IDPAGE=62&h=425&w=638&sz=100&tbnid=XcvBLWQLNMDNLM:&tbnh=90&tbnw=135&prev=/search?q=logo+agriculture+biologique&tbm=isch&tbo=u&zoom=1&q=logo+agriculture+biologique&docid=I-Gfl1rclotxIM&hl=fr&sa=X&ei=ihILT5HON42UOqqbxZoB&ved=0CEEQ9QEwBg&dur=1359
mailto:domaine@lepassaintmartin.fr

