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ANJOU BLANC

« LE VENT DANS LES SAULES » 2023

Terroir de graviers d’Anjou sur altération de
schistes

Encépagement : 100 % Chenin Blanc

Rendement ; 60 hl/ha

Vignoble : conduit selon les méthodes de
I’agriculture biologique, certification Ecocert

Vinification : Vendanges manuelles
Débourbage statique a froid
Fermentation a 18-20°C
Fermentation malo-lactique partielle

Mise en bouteilles en février 2024

Etiquetage : Vin biologique. Contrélé par
Ecocert.
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