
 

 
 

 

 

 

 
 
 
IGP Val de Loire 
 
 

                 « Sous le Tilleul » 2023 

 
 
Terroir d’argiles sur altération de schistes 

 
Encépagement : 100 % Grolleau noir 
                               
Rendement : 60 hl/ha 

 
Vignoble : conduit selon les méthodes de  
l’agriculture biologique, certification Ecocert 
 
Age moyen des vignes : 10 ans 

 
Vinification : Vendanges manuelles 

Vendange entière, macération semi-
carbonique de 5 jours  

Fermentation malo-lactique à 18 °C 

Elevage en cuves   
 
Mise en bouteilles en février 2024 

 
Etiquetage : “Vin biologique”. Contrôlé par 
Ecocert 
 
Dégustation : rouge gourmand et digeste sur la 
fraîcheur du grolleau noir bien mûr. Servir à 14°C. 
 
Accords met-vin : grillades et charcuteries. 
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